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Brut Rosé

LA SINGULARITE DU TERROIR CHAMPENOIS MELEE

L’ELEGANCE D’UN ROSE D’ASSEMBLAGE.

Terroir Cdteaux crayeux sur sol argilo-calcaire

Assemblage 50% Chardonnay 35% Pinot noir 15% Meunier
15% de vin rouge sélectionné a partir des
meilleurs crus

Vins de réserve Entre 15% et 30%

Dosage 9 g/l

Fermentation alcoolique et malolactique
Vinification ypiquement des premiers jus (cuvée)

Vin rouge de Champagne élevé en flts de

chéne

E]evage Vieillissement sur Tattes de 3 ans minimum
puis un an de plus apres dégorgement

@@ﬁS Accords Compagnon surprenant des plats tels que
}D,.n"*" le gibier ou le pigeon il se révelera un
%éi\m%%;%z allié de taille pour des plats asiatiques

vitLEveNarD tels que les sushis.




