
	 Brut Rosé  

La singularité du terroir champenois mêlée 

l’élegance d’un rosé d’assemblage.

Terroir 

Assemblage 

Vins de réserve

Dosage 

Vinification 

Élevage 

Accords

Côteaux crayeux sur sol argilo-calcaire

50% Chardonnay 35% Pinot noir 15% Meunier
15% de vin rouge sélectionné à partir des 
meilleurs crus

Entre 15% et 30% 

9 g/l 

Fermentation alcoolique et malolactique
Uniquement des premiers jus (cuvée)
Vin rouge de Champagne élevé en fûts de 
chêne

Vieillissement sur lattes de 3 ans minimum 
puis un an de plus après dégorgement 

Compagnon surprenant des plats tels que 
le gibier ou le pigeon il se révèlera un 
allié de taille pour des plats asiatiques 
tels que les sushis. 


