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CHAMPAGNE

i VILLEVENAR o

Cuvée Prestige

L’EXALTATION DES SENS DANS UNE CUVEE

EXCEPTIONNELLE.

Terroir Coteaux crayeux sur sol argilo-calcaire

Assemblage 51% Chardonnay - 49% Meunier

Vin de réserve 24% de vins de réserve perpétuelle Prestige
perpétuelle de Champagne (méthode Soléra) de plus de 25
ans d’age

Dosage 6,5 g/l

Vinification Fermentation alcoolique et malolactique
Uniquement  des premiers jus (cuvée)

E]evage Vieillissement sur lattes de 5 ans minimum
puis de 2 ans de plus apres dégorgement

Accords Vin dédié au plaisir de 1la table, sa
complexité et son intensité sont
remarquables avec des notes de de fruits secs.
Beaucoup de fraicheur une trés belle Tongueur.




