
	 Brut Tradition 

La parfaite représentation du terroir 

de Champagne sublimée par des vins de 

réserve de la Maison. 

Terroir 

Assemblage 

Vins de réserve

Dosage 

Vinification 

Élevage 

Accords

Côteaux crayeux sur sol argilo-calcaire

50% Chardonnay 35% Pinot noir 15% Meunier

Entre 15% et 30% 

9 g/l 

Lors du pressurage des raisins, seuls les 
premiers jus sont retenus (cuvée).
Fermentation alcoolique et malolactique 

Vieillissement sur lattes de 3 ans minimum 
puis un an de plus après dégorgement 

Plat de poisson à la crème ou pintade aux 
champignons sauvages 


